
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

妙高西条農園直営で有機肥料（ゆうき元気、牛糞、鶏ふん、油かす等）使

い、無農薬で育てた生ニンニクを使用し、専用器で加工した黒ニンニクです。 

2023 年産肝太くん家
ち

の黒ニンニク 

収穫前のニンニク畑 乾燥中の生ニンニク 

2023 年産 黒ニンニク（70ｇ）ケース入り ￥500－ 

活躍中の製造器 黒ニンニクの完成品 

製造販売元：〒944-0023 新潟県妙高市西条 755（有）肝太・妙高西条農園 ℡0255-72-3497 fax0255-72-2908 

◎ 全て自家農園産の生ニンニクを加工しています（宅配便ご利用の場合は 3 箇以上でご注文ください） 

白（生）ニンニクは、

強い刺激のある味と、き

ついニオイが特徴です。 

黒ニンニクは、白（生）

ニンニクを発酵・熟成さ

せたもので、栄養分がパ

ワーアップされ、白ニン

ニクには無い、豊富なア

ミノ酸、ポリフェノール

等による、疲労回復、抗

酸化作用により活性化

酸素を除去する働きが

あるといわれています。 

 


